BAB VI
KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. Kesimpulan

Berdasarkan hasil analisis dan pembahasan, dapat disimpulkan bahwa perhitungan
harga pokok produksi yang dilakukan oleh Diana Bakery masih kurang tepat karena
belum memasukkan seluruh komponen biaya produksi secara terperinci, terutama biaya
overhead. Sementara itu, penerapan metode Process Costing memberikan hasil
perhitungan yang lebih akurat, sebab metode ini mencakup seluruh elemen biaya seperti
bahan baku, tenaga kerja langsung, serta biaya overhead pabrik secara sistematis.
Melalui pendekatan ini, nilai harga pokok produksi yang dihasilkan memang lebih rendah
dibandingkan estimasi keuntungan perusahaan, namun telah mencerminkan biaya aktual
yang benar-benar dikeluarkan. Dengan demikian, penggunaan metode Process Costing
mampu menghasilkan perhitungan harga pokok produksi yang lebih realistis dan akurat
pada Diana Bakery.

6.2. Rekomendasi Penerapan

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan, penulis memberikan beberapa

rekomendasi sebagai berikut:

1. Pemilik Diana Bakery disarankan untuk melakukan pemisahan terhadap setiap
komponen biaya produksi secara jelas, karena ketidakjelasan alokasi biaya
dapat memengaruhi ketepatan perhitungan harga pokok produksi pada masing-
masing jenis produk yang dihasilkan.

2. Dalam penentuan harga pokok produksi, Diana Bakery sebaiknya
memperhatikan seluruh unsur biaya yang terlibat, khususnya biaya overhead
pabrik, agar perhitungan yang dilakukan mampu mencerminkan biaya
sebenarnya dan mendukung penetapan harga jual yang lebih akurat.
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